Epocas Festivas Receita Oficial
Facil

ALETRIA 0Min

6 Doses

CONFECAO

1. Deite a aletria partida na taca do robot com o acessério batedor
e junte o leite, a casca de limao, o pau de canela, a pitada de
sal, a manteiga e o acUcar.

2. Programe a 120°C, na velocidade 2, durante 20 minutos. Mexa
de vez em quando com a espatula para que a aletria nao cole.

3. Deite numa travessa ou prato largo, rejeite o pau de canela e o
limao e deixe arrefecer. Polvilhe com canela em pé e sirva.

INGREDIENTES

170 G DE ALETRIA

170 G DE ACUCAR

50 G DE MANTEIGA

1,2 L DE LEITE

1 CASQUINHA DE LIMAO
1 PAU DE CANELA

1 PITADA DE SAL
CANELA EM PO PARA
POLVILHAR



