Sobremesas Receita de Fa
Facil

ARROZ DOCE DIFERENTE 35 Min

10-11 Doses

CONFECAO

1. Na taca da CC colocar acessério misturador com o arroz, 1 It2 de
leite, tiras de casca de limao, pau de canela e pitada de sal, vel
3/ 95 graus / 25 minutos. Deixar terminar.

2. Numa taca de vidro bater gemas, juntar leite em p6 e adicionar

|NG REDI ENTES 0s 200 ml de leite envolver bem.
* 1 LT DE LEITE MEIO GO,RDO 3. Juntar ao preparado de arroz com o acgucar, vel 3/60 graus /5
e 170 GR DE ARROZ ARBOREO minutos.
e 3 TIRAS DE CASCA DE LIMAO
e 1 PAU DE CANELA
e PITADA DE SAL 4. Retirar as tiras de limao e pau de canela.
e 150 GR ACUCAR
e 2 GEMAS

5. Dispor numa travessa e decorar com canela.

1 PACOTE DE LEITE CREME
200 ML DE LEITE



