Sobremesas Receita de Fa
Facil

BOLO DE MACA COM CANELA
E NOZES

CONFECAO

1. Pré aqueca o forno a 1802. Unte uma forma com manteiga e
polvilhe com pao ralado (ou farinha, se preferir).

Bolo de maca com canelaienoze sal

e 2. Descasque e corte as magas em pedacos pequenos. Com o
acessorio de amassar/triturar, triture-as, usando o Pulse durante

|NG RED' ENTES 30 seqg. Abra a CC e, com uma espatula, puxe para o fundo os

pedacos triturados. Repita o processo (Pulse, 30 seq).

e 3 MACAS REINETAS MEDIAS

* 25 CI,"AVENAS DE ACUCAR 3. Junte os ovos e 0 acUcar e programe 10 minutos na velocidade
(1CHAVENA=250ML) 8.

e 5 0OVOS M/L

1 CHAVENA DE OLEO

e 2 CHAVENAS DE FARINHA 4. Adicione o 6leo e, na mesma velocidade, bata mais 5 minutos.

e 2 COLHERES (SOBREMESA) DE
CANELA EM PO

e 1 COLHER (SOBREMESA) DE
FERMENTO PARA BOLOS

e MEIA CHAVENA DE NOZES

5. Numa taca a parte, misture as nozes com um pouco de farinha
retirada da quantidade total (cerca de 2 colheres de sopa).

PARTIDAS EM PEDACINHOS 6. Misture a farinha com o fermento e a canela. Coloque esta
(OPCIONAL) mistura na taca da CC e envolva em velocidade 4 durante 30
seq.

7. Adicione as nozes e repita 30 seg em velocidade 4. Se a farinha
nao ficar bem emulsionada, envolva manualmente com a
espatula.

8. Coloque o preparado na forma e leve ao forno durante cerca de
50 minutos. Ao fim de 30 minutos, verifique se deve colocar
uma folha de papel de aluminio sobre o bolo, para cozer sem
queimar.

10. Dica: As nozes envolvem-se em farinha, para nao baixarem para
o fundo do bolo



