Sobremesas Receita de Fa
Médio

BOLO MARAVILHA ITALIANA DE oo
PESSEGO

CONFECAO

2. Creme:

3. Acessorio de mexer

4. Colocar todos os ingredientes na taca, vel 6, 90°, 8min. Reservar
e deixar arrefecer.

INGREDIENTES

e CREME

e 10VO 6

e 150ML LEITE

* 350ML CALDA DO PESSEGO

e 100GR ACUCAR 7. Lamina de amassar

e 60GR DE FARINHA OU AMIDO
DE MILHO

e 1 COLHER DE CHA ESSENCIA DE
BAUNILHA

e MASSA 9. Adicionar o leite, os ovos e 0 dleo vel 6, 20seg.

e 200GR DE ACUCAR

e 100ML DE LEITE

e 4 OVOS

e 60ML OLEO + 90ML LEITE

e 300GR FARINHA COM 11. Adicionar o fermento vel 8, 5seq.
FERMENTO

e 1 COLHER DE SOPA DE
FERMENTO

* RASPA DE MEIO LIMAO 13. Forrar o fundo de uma forma de fundo amovivel com papel
vegetal, untar e enfarinhar.

. Massa:

8. Colocar o aclcar com a raspa de limao vel 11, 15seg.

10. Adicionar a farinha vel 8, 40seg.

14. Colocar a massa na forma.

15. Colocar colheradas de creme sobre a massa, evitar as beiras.

16. Colocar o péssego partido sobre o creme.

18. Cozer em formo pré aquecido a 160° 40min + 10min com o



forno desligado (em caso de duvida se estd cozido)



