BOLO DE CENOURA E LARANJA =
COM CALDA DE LARANJA E

LIMAO

10-12 Doses

CONFECAO

1. Na taca com a picadora coloca-se o aclcar e a casca de laranja
e programa-se vel. 12 / 1 minuto

2. Junta-se a cenoura cortada aos pedacos e volta a repetir-se a
vel. 12 / 1 minuto, ou até ficar desfeita

ING REDI ENTES 3. C(?Ioca-se 0 acessorio ba(fedor, 0S 0vos inteiros e programa-se 5
min / veloc. 6 / temp. 409

2 CHAVENAS DE ACUCAR
1 CHAVENA DE OLEO

4. Quando terminar repete-se a mesma opera¢ao mas sem

2 2 CEJORAE temperatura
e CASCA DE UMA LARANJA
e 5 0VOS
e 2 CHAVENAS DE FARINHA 5. Junta-se o 6leo, a farinha e o fermento e bate-se durante 1 min/
e 1 COLHER DE CHA DE veloc. 5
FERMENTO
* CALDA: 6. Deite a massa numa forma untada com manteiga e farinha, leve
e 100 GR. DE SUMO DE LARANJA , , , '
NATURAL ao forno pré-aquecido a 1802 durante cerca de 40 minutos, ou

até ficar cozido

100 GR. DE SUMO DE LIMAO
100 GR ACUCAR

7. Calda:

8. Juntar todos os ingredientes na taca com o acessério batedor e
programar 10 min / temp 1009/ vel. 3

9. No final usar a calda para por em cima do bolo



