Doces e Compotas Receita de F&
Facil

COMPOTA DE MACA E Lo
AMENDOA

CONFECAO

1. Colocar o acessério misturador na taca e adicionar a maca
descascada e partida aos cubos.

2. Juntar todos os ingredientes (excepto a améndoa) e programar
V.2, T.110° durante 60 min.

INGREDIENTES

. 3. Programar mais 35 min.
1 KG MACA (A GOSTO)

350G DE ACUCAR AMARELO

e 1 PAU DE CANELA 4. Abrir a tampa e retirar a casca do limao e o pau de canela e
e CASCA DE 1 LIMAO juntar a améndoa laminada e programar mais 10 min.

e 1 CALICE DE VINHO DO PORTO

e 100 ML AGUA

5. Retirar da taca e colocar em frascos esterilizados. Fecha-los e

20 IR A BIOE LA LUADA deixa-los virados para baixo 24h.

6. Nota: da para 4 frascos.



