Sobremesas Receita de Fa
Médio

BOLO MARMORE

6-10 Doses

CONFECAO

1. Ligue o forno a 170°.

2. Na taca da CC, coloque o aclcar e 0s ovos, e bata-os em
velocidade 8 até ficarem esbranquicados e aumentarem para o
dobro do volume.

3. Adicione a margarina e o sal e bata novamente durante 2

INGREDIENTES minutos.

* - 250 G DE ACUCAR AMARELO 4. Adicione a farinha e envolva com a espatula sé até ficar

*-50VOSL incorporada (se bater em demasia o bolo nao cresce e fica

e - 250 G DE FARINHA T65 SEM enqueijado)
FERMENTO

e - 250 G DE MARGARINA MORNA

e - 200 G CHOCOLATE CULINARIA 5. Divida a massa em duas, numa das taca junte o chocolate e na
DERRETIDO outra a raspa do limao.

e - RASPA DE 1 LIMAO

2 = PIALES /- 6. Unte uma forma de buraco com desmoldante ou de preferir com

umas gotinhas de dleo e espalhe com papel de cozinha, deite a
massa na forma e leve ao forno durante 30 a 40 minutos, ou até
gue um palito inserido no centro saia seco.

7. No meu forno com ventilacao foram 40 minutos a 170 graus



