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GELATINA DE LIMAO COM 15 Doses
MOUSSE DE LIMA

CONFECAO

1. Umas horas antes, faca a gelatina de limao, seguindo as
instrucdes da embalagem. Destribua por diversas tacinhas e
leve ao frigorifico para que ganhe consisténcia.

2. Mousse de lima e limao:

|NG RED' ENTES 3. Coloque na taca da Companion, com o acessério batedor as
claras e o cremor tartaro e bata durante 8 minutos na
e 40U 5 LIMAS E UM LIMAO velocidade 7. Retire da taca e reserve. Deite agora para a taca,
(SUMO E RASPAS) sem a lavar e com 0 mesmo acessério, o leite condensado,
e 3 CLARAS programando a velocidade 7, por 4 minutos enquanto vai
e 1 C. CHA DE CREMOR TARTARO adicionando em fio, 0 sumo de lima e lim&o. Com a ajuda da
e 1 LATA DE LEITE CONDENSADO espatula, envolva delicadamente as claras na mousse, assim
e 1 GELATINA DE LIMAO como algumas raspas de lima e limao e retire.

4. Deite a mousse sobre a gelatina, agora solidificada, e leve ao
frigorifico, por pelo menos 3 horas.



