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CREME/MOUSSE DE CASTANHA 20 Min
E LIMAO

2-3 Doses

~ | CONFECAO

1. Colocar na taca da Companionxl, com a lamina de
triturar/amassar, os 120 ml 4gua e o aclcar amarelo.

2. Programar a Velocidade 2 a 120°C por 5 minutos. Juntar o puré
de castanhas e a raspa de limao e programar a Velocidade 4 a
100°C por 15 minutos. Distribua o creme por frascos.

3. Deu para encher 3 frascos pequenos.

INGREDIENTES

400 G DE PURE DE CASTANHAS, 4. Dica: este creme da para barrar e rechear bolachas, tortas e
PREVIAMENTE COZIDA bolos, por exemplo.

120 ML DE AGUA
200 G DE ACUCAR AMARELO
RASPA DE UM LIMAO



