Sobremesas Receita de Fa
Facil

BOLO DE ANANAS COM S
IOGURTE DE COCO

CONFECAO

1. Untar a forma com o caramelo, dispor as rodelas de ananas no
fundo da mesma e quartos de rodelas nas laterais e reservar.

2. Colocar o acessério batedor na taca, os ovos inteiros, o aglcar e
bater na V. 8, 7 minutos.

INGREDIENTES

; 3. Adicionar o dleo, o sumo do ananas e bater mais 2 min na V. 8.
5 OVOS MEDIOS (M)

5 RODELAS DE ANANAS (USEI

ENLATADO) 4. Juntar o iogurte e misturar na V.4, 1 min.

1 IOGURTE COM AROMA A

coco

2 "MEDIDAS DO COPO DO

IOGURTE" DE ACUCAR (USEI

AMARELO)

e 1/2 MEDIDA DE OLEO 6. Levar ao forno previamente aquecido a 180°, 35 a 40 minutos.

e 1/2 MEDIDA DE CALDA DE
ANANAS

e 2 "MEDIDAS DO COPO DO
IOGURTE" DE FARINHA PARA
BOLOS

e 1 C. CHA DE FERMENTO

e CARAMELO (USEI DE COMPRA)

Q.B.

5. Por fim adicionar a farinha peneirada com o fermento e envolver
com a vara de arames (retiro o acessério batedor).

7. Dica: desenformar o bolo logo que saia do forno, para que o
caramelo nao solidifique e fique agarrado ao fundo.



