Epocas Festivas

BOLO MAGICO

INGREDIENTES :

1 MASSA FOLHADA REDONDA
4 OVOS
1+ 1/2 CHAVENA DE CHA DE

ACUCAR 1.

1/2 CHAVENAS DE OLEO DE
GIRASSOL
1 CHAVENA DE CHOCOLATE EM

PO 9.

2 CHAVENAS DE FARINHA
1 COLHER DE SOBREMESA DE
FERMENTO

1/2 CHAVENA DE AGUA MORNA 11.

COCO RALADO ( ACRESCENTEI)

13.

1.

Receita de Fa
Facil
40 Min.
1-4 Doses

CONFECAO

Forrar uma forma com a massa folhada e picar com um garfo.

. Com o acessério batedor na taca, bater os ovos com o acucar,

chocolate e o 6leo na vel. 3 35° 3 min.

. Bater mais 3 min sem temperatura.

Acrescentar a farinha e o fermento e bater 40 seg vel. 4.

Adicionar a agua e envolver 40 seg vel. 4.

Verter sob a massa folhada e levar ao forno pré-aquecido e
ventilado nos 180° cerca de 25min ( no meu deixei mais um
pouquinho).

Decorei com cdco ralado ( opcional)



