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TORTAS DE ACEITE/BOLACHAS 1015 Do
CROCANTES DE AZEITE

1. Deite na taca, com a lamina de amassar/triturar, o azeite, o anis
estrelado e a casca fina de limao.

2. Programar 4 min./1009/Vel.1.

3. Retire depois a casca de limao e o anis e junte os restantes
ingredientes Seleccionar o programa de massas P2.

INGREDIENTES

e 0 GR. AZEITE 4. Deixe repousar, até a massa dobrar de volume.
e CASCA DE 1 LIMAO
* 1 ANIS ESTRELADO 5. Entretanto aqueca o forno a 2202 C.

180 GR. FARINHA
1 PACOTE DE FERMENTO PARA

PAO ,7 GR. 6. Retire pequenas bolas de massa e depois, com a ajuda de um
e 80 GR. AGUA MORNA rolo, estenda-as bem finas e em forma de circulos. Polvilhe-as
e 15 GR. DE ACUCAR com um pouco de aclcar e cologue-as no tabuleiro do forno
e 1 PITADA DE SAL sobre tapete de silicone ou folha de papel vegetal.

ACUCAR PARA POLVILHAR

7. Leve ao forno por 8/10 minutos ou até ficarem douradinhas.



