Carne Blogger Oficial
Facil

FRANGO EM MASSA DE 30 Min
PIMENTAO

4-6 Doses

CONFECAO

1. Tempere a carne com sal, a pasta de pimentao e o vinho branco,
deixe a marinar por 1 a 2 horas.

2. Descasque e lave os dentes de alho, deite-os na taca com a
lamina picadora e o0 azeite e pique 20 seg./Vel. 10. Troque pelo
acessério misturador, junte a banha, o frango em cubos

ING REDI ENTES juntamente com a marinada de pimentao e 100 ml de dgua.
2 B D2 PR DI RANED 3. Programar 1302C/25 min./Vel 4.
EM CUBOS
e 4 DENTES DE ALHO
e 100 ML DE VINHO BRANCO 4. Sirva acompanhado com batatas fritas em cubo, e a carne
e 30 ML DE AZEITE polvilhada com salsa picada e o sumo de limao.

1 C. SOPA DE BANHA DE PORCO
1 C. SOPA DE MASSA DE
PIMENTAO CASEIRA

1 FOLHA DE LOURO

SAL E PIMENTA Q.B.

SALSA Q.B PICADA

e SUMO DE MEIO LIMAO



