Carne Receita Oficial
Facil

LOMBO DE PORCO COM CAJUS 10 Min

4 Doses

CONFECAO

1. Prepare os ingredientes.
2. Deite o 6leo na cuba.

3. Aloure a cebola. Adicione a carne de porco. Deixe alourar
durante 4 minutos em todos os lados. Adicione os molhos e a

|NGRED| ENTES massa de piment&o. Mexa durante 4 min.

« 600 G DE LOMBO DE PORCO
CORTADO EM FATIAS FINAS
3 CS DE OLEO DE AMENDOIM
4 CEBOLAS CORTADAS EM
SECCOES DE 3 CM

50 G DE CAJUS TOSTADOS

1 CS DE MOLHO NUOC MAM
1 CS DE MOLHO DE OSTRA

2 CS DE MASSA PIMENTAO

1 CS DE MANJERICAO THAI
LAVADO E PICADO (EM
ALTERNATIVA, COENTROS
FRESCOS)

4. Decore com cajus € manjericao Thai. Sirva.



